A kavézas - szertartds. Szertartds, melynek megvannak a maga szabélyai, a kévetendé menete,
a legendai, és feltétlen hivei. Szertartds, melyet tiszteletben tartva szenvedéllyé és harmdniava valtozik.
Kavét inni annyit tesz, mint megallitani az iddt,
élvezni egy komolyzenei koncert felvonasai kz6tti harmonikus csendet.

Un' espresso, per favore!

A kave, fél évszazaddal Eurdpaba torténd belépése utan ma mér kitérolhetetlen része a mindennapoknak. A
kavé élvezete az espresso-val kezdddik és teljesedik ki, bar a torok kavéval 1ép at egy masik dimenzidba. Még-
sem véletlen, hogy eldbbi szinte mar az elsé kavégépek megjelenésével, a porkolés, szallitas, lefézés techno-
forré viz pillanatok alatt atvaltozik az 6rlemény kioldddd aromainak hordozdjava, tetején az illatos és gazdag iz
koronakrémmel.

Az Osztrék-Magyar Monarchiabdl 6rokolt, a masodik vilaghabort utén elsatnyult magyar kavékultdra feltama-
dasa ma is tart¢ folyamat. A j6 kavét gyakran még keresni kell, s mig Olaszorszaghan az utolsé trattoridban is
gondosan odafigyelnek arra, hogy mi keriil a csészékbe, addig Magyarorszagon még elegans éttermekben, ka-
véhazakban is hanyagul allnak a kérdéshez. Annak ellenére, hogy a kavé meghatarozhatja egy hely sikerét is,
és hogy a minéségnek nincsenek nagy titkai. De a kavé elkészitésének megvannak a maga torvényei, kezdve
a kavébab termesztésétdl a porkolésen at egészen a lefézésig, melyek be nem tartasa mindig megmutatkozik
a végterméken.

A Lamborghini nevet Ferruccio Lamborghini véste bele kitdrélhetetleniil exkluziv sportautéival a kdztudatba, fia,
Tonino tovébb szélesitve a bikas pajzsot viseld luxuscikkek valasztékat az ezredfordulén kezdte kiépiteni a ma-
gas mindséget megtestesitd kavébirodalmat. A név mellett mar a cég mindségpolitikaja is biztositék a kiiltn-
legességre. Az arabica kdvészemek a folyamatosan ellendrzott, tengerszint felett 1200-1600 méteren elteri-
16 brazil, kdzép-amerikai és etidpiai Gltetvényekrdl keriilnek ki, mig az igen értékes és valogatott robusta sze-
mek pedig India és Java teriiletérdl szarmaznak. A Tonino Lamborghini kavé 5 orszag 10 kiilonb6z6 fajtaja ka-
véjanak szigordan titkos 6sszetétell keveréke. Az exkluzivitas a féldek gondos vizsgélatan til mar a termelék
kivalasztasanal elkezdddik, s folytatddik a szemenkénti valogatassal, a magas foku szakmai tudast igényld pér-
koléssel, és az aromadrzé csomagolassal. A gondos 6rkddés a mindség felett nem dires I6zung csupan. Mi sem
bizonyitja ezt jobban, hogy a Tonino Lamborghini kdvé magyarorszagi forgalmazéja gyakorlatilag az utolso pil-
lanatig rajta tartja a szemét a kavén. A Kollar Pince Kft. 2006-ban kezdett el foglalkozni az olasz cég kavéival
és a magyar viszonyok ismeretében mar ekkor, a piacon szokatlanul szigoru feltételekkel kotott szerzédéseket.
Az egyébkeént villanyi boraszati érdekeltséggel is bird kavéforgalmazo cég ugyanis a jellemzé mennyiségi szem-
pontokat felcserélte a minGségi elvarasokkal. Tonino Lamborghini kévét csak az az iizlet arusithat, mely meg-
felel a forgalmazo altal tdmasztott szakmai mindségi kritériumoknak. Ez a gyakorlatban példaul azt jelenti, hogy
a kavégép leendd kezeldinek részt kell vennitik egy barista tanfolyamon. Emellett az iizletet llando, kétheten-
te elvégzett minéség-ellendrzésnek is alavetik, igy biztositva a Tonino Lamborghini kdvék mindségét.

A Tonino Lamborghini kdvék jellegzetes krémessége, hosszu, édeskés utoizének titka a cuvée-hez adott fajték
aranyaiban rejlik. A karakteres és kesernyés Arabica teszi ki az érlemény 80 %-at, amit 20 % magas mingsé-
gl Robustaval lagyitanak kdnnyen szerethetévé és hosszan élvezhetéve.

Az espresso annyit tesz, mint elfogyasztani egy espresso gépben lefdzott kavét,

mely az elkészités soran megdrizte a kavé teljes izét, gazdagsagat, krémességét, és aromajat.
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www.lamborghinicoffee.hu




